. DAVID 3 RIO

CHAI & TEA

Mail: kontakt@davidrio.eu  Telefon: +49 (0) 30-284 70019  Web: https://davidrio.eu

Chai-Kekse

Fiir die Chai Cookies benotigen Sie:

200 g David Rio Chai Pulver
200 g Zucker

170 g weiche Butter

1Ei

2 Essloffel Backpulver

120 g Ahornsirup

280 g Mehl

Schritt fiir Schritt:
Zubereitungszeit: 15 min

Kochzeit: 1 h 10 min 1. Schlagen Sie in einer Schiissel Zucker und Butter, bis
Gesamtzeit: 1 h 25 min die Mischung glatt ist.
Schwierigkeitsgrad: mittel 2. Geben Sie das Ei, Backpulver, Ahornsirup, Mehl und

. Chai-Pulver hinzu.
Portionen: 4 Personen

Mischen Sie alles gut, bis der Teig gleichmaRig ist.
3. Decken Sie die Schiissel ab und stellen Sie den Teig fir

etwa 1 Stunde in den Kiihlschrank.
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4. Heizen Sie den Backofen auf 175 °C (Ober-/Unterhitze)

Vor.

5. Nehmen Sie den Teig aus dem Kiihlschrank und formen
Sie daraus 2,5 cm groRRe Kugeln und legen Sie sie auf ein

mit Backpapier ausgelegtes Backblech.
6. Backen Sie die Kekse 8 bis 10 Minuten lang.

7. Lassen Sie die Kekse auf einem Kuchengitter abkiihlen.



